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Suroviny

Porce: 4

- smetana ke Slehani 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- zakysana smetana 1 ks

- zelatinovy ztuzovac 1 ks

- trocha méasla na vymazéani misky 1 ks
- Cerstvé jahody 250 g

- piskoty 420 g

- Cokolada na ozdobu 50 g

Doba pripravy: 90 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve uslehame smetanu s vanilkovym cukrem. Poté pridame zakysanou smetanu a zZelatinovy
ztuzovac, ktery si pripravime podle navodu na obalu. VSechno dikladné proslehame.

Pripravime si hlubokou misku, vymazeme ji maslem a postupné ddvame smetanovou smes, pak
piskoty, zase smés - tak pokracujeme, az smés vypotrebujeme. Zakoncime piskoty. Dortik dame na
hodinku ulezet do lednicky.

Ztuhlou smés vyklopime a jahodami rozkrojenymi na pulky moucnik oblozime. Nakonec ho jesté
posypeme nastrouhanou ¢okoladou.
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