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Suroviny

Porce: 10

- vejce 4 ks

- majonéza 3 1zice

- cukr krupice 9 1zice

- vanilkovy cukr 1 ks

- rum 1 Izice

- polohrubd mouka 12 IzZice

- kyprici prasek 1 ks

. z 1 citronu citronova kira 1 ks

- podle chuti jahody nebo jiné ovoce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Vejce uslehame s cukry a majolkou do hladké pény, pridame 1zici rumu, nastrouhanou kuru z citronu
a mouku s kypricim praskem do peciva.

Do tésta pak opatrné vmichdme jahody (bortvky, tfesné ¢i jiné sezonni ovoce), které poprasime
hladkou moukou, aby se ,neutopily” na dné (ovoce ale miizeme dat i nahoru na tésto). PeCeme
priblizné 30 minut pri 150 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

