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Suroviny

Porce: 6

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule nasekand 1.2 ks

. Zampiony 450 g

- Cerstvy $penét 150 g

- Nastrouhany emental 180 g
. Sul, pepr 1 $petka

- Maslo na vymazani 1 ks

- Toastovy chleba 6 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na oleji opecte cibuli, pridejte platky hub a opékejte je 5-8 minut. V mise je pak smichejte se
$penatem, polovinou syru a podle chuti osolte a opeprete. Sestimistnou formu na muffiny vymaZte
maslem a toastovy chleby rozvélejte dotenka a vylozte jim dulky. Na chleby rozdélte
Spenatovohoubovou smés, posypte ji zbylym syrem a pri 220°C pecte 7-8 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

