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Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 250 g
- banény 8 ks

- maslo 60 g

- trtinovy cukr 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto rozvalime do velikosti formy. Formu dostate¢né vymazeme maslem, a rovnomérné
rozsypeme trtinovy cukr. Na ného pokladame banany, co nejblize k sobé, aby ndm nevznikaly
mezery.

Na banany polozime tésto, okraje zatlacime dolli. Pe¢ceme v predhraté troubé na 200 °C stupnu,
okolo 20 minut. Po vyndani kolace z trouby pockame 10 minut a poté kola¢ vyklopime na tdc. Mozno
podavat se zakysanou smetanou Ci Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

