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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Porek 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 1 Izice

- Listové tésto 750 g

- Mrazeny Spenat, rozmrazeny 500 g
- Tvaroh 700 g

- Syr feta 400 g

- Vejce 3 ks

- Kopr 2 1zice

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Nasekany porek a cesnek zvolna opékejte asi 5 minut na oleji a pak prendejte do misy. Dvé tretiny
tésta rozvalejte do kola tloustky 5mm a vylozte jim formu s odnimatelnym dnem o pruméru 23 cm a
vysce asi 4,5cm. Troubu zahrejte na 180°C. Vyzdimany Spenét, tvaroh, syr feta, 2 vejce, kopr,
nastrouhanou kiru z 1 citronu a ¢esnekovy porek z panve smichejte. Smés prendejte na tésto a
povrch uhladte. Zbytek tésta rovnéz rozvalejte, nakrajejte z néj 2 cm Siroké prouzky a do ozdobné
mrizky jimi pokladte kolac. Potrete zbylym vejcem a pecte 1 hodinu a 10 minut.
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