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Suroviny

Porce: 14

- tuk hera 150 g

- ¢okoladové chipsy 200 g
- cukr krupice 150 g

- hladkd mouka 150 g

- vejce 4 ks

- prasek do peciva 6 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 14

Postup:

Predehrejte troubu na 160°C. Vlozte Heru a cukr do misy a Slehejte mixérem 5-8 minut dokud se
cukr nerozpusti. Postupné pridejte vejce.

Vlozte 150 g cokolady do hrnce. Hrnec vlozte na panev s vrouci vodou a chechte ¢okolddu rozpustit
(ujistéte se, ze se voda nedostane do ¢okolady). Vymichejte Cokolddu dohladka a pridejte do tésta
spolu se zbyvajicimi kousky ¢okolady.

Mouku, Spetku soli a kyprici prasek pridejte do misy a rychle zapracujte do tésta. Tésto vlijte do
pripravené pecici formy (vymazand a pecicim papirem vylozenda hluboka pecici forma). Pecte v
predehraté troubé 50-60 minut dozlatova, poté vyndejte kola¢ z trouby a nechte 2 minuty odpocinout
ve formé. Vyklopte kola¢ a nechte vychladnout. Krajejte kola¢ na platky.

Tip: Kola¢ po upeceni pokapte 100 ml espresso nebo pomerancovym likérem, povrch ozdobte
Slehackou a platky mandli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tip: Snadno ¢okoladu rozpustite v mikrovince: dejte ¢okoladu do misy a vlozte ji do mikrovinné
trouby na 30 sekund na plny vykon.



