Restovany hermelin v alpské sunce
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Suroviny

Porce: 2

- hermelin 2 ks

- olivovy olej 1 1zice

- jarni cibulky s nati 2 ks
- alpska Sunka 4 platek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hermelin lehce potreme olivovym olejem, zejména proto, aby ndm na ném lépe drzela alpské Sunka.
Po potreni hermelin tedy obalime do kabatku z alpské Sunky (dle Sirky platku pouzijeme jeden nebo
dva).

Rozpélime si teflonovou panev a obalena kolecka hermelinu v alpské Sunce do ni vlozime. Opékame,
az je Sunka krupava - cca 3 minuty z kazdé strany. Na talil’ si nakrajime jarni cibulky na kousky
velikosti ndm vyhovujici a na vyrobené cibulkové ,1tzko” polozime zlatavé orestované hermeliny se
Sunkou.

Poznamka:

Podéavame s krupavou bagetkou - nejlépe ¢erstvé rozpecenou. Dle chuti mizeme pridat tatarku nebo
jemnou majonézu.
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