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Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 1 Izice
- Cokolada 1 baleni

- maliny 1 hrnek

- mascarpone 250 g

- suSenky 1 baleni

- trinovy cukr 1 Izice

- smetana 300 ml

- vlasské orechy 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) 200 ml smetany privedeme k varu, odstavime a nalameme do ni cokoladu.

2) Maliny (¢i jiné ovoce) zasypeme titinovym cukrem a zehiejeme témeér na kasi.

3) Mascarpone vyslehdme s cukrem a 100 ml smetany.

4) Pripravime si sklenicky. Na jejich dno rozdrobime suSenky (napriklad karamelové, co se davaji ke
kavé). Pak ddme vrstvu mascarpone (v misce si ponechame asi 1/3).

5) Poté dame do skleni¢ek maliny a zalijeme je ¢okoladou - tak, aby ndm polovina Cokolady zbyla.

6) Zbylou ¢okoladu smichdme se zbylym mascarpone a toto ddme nahoru do sklenicek.

7) Posypeme nahrubo nasekanymi oprazenymi orechy.

8) Vychladime a podavame.
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