Lahudkovy kureci salat
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Varené nebo pecené kureci maso bez kosti 300 g
. Sunka 100 g

- Sterilované zampiony 50 g
- Mandle 50 g

- Sterilovana kapie 50 g

- Loupana jablka 50 g

- Citronova stava 1 lzice

- Majonéza 80 g

- Smetana ke Slehani 5 cl

- Krupicovy cukr 1 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Postup:

Dribezi maso, Sunku, kapie a jablko nakrajime na nudlicky, mandle povarime 20 sekund ve varici
vodé, oloupeme a pokrajime na nudlicky, zampiony nakrajime na platky, pridéme majonézu
rozmichanou s citronovou Stavou, cukrem, soli a promichame. Salat nechame chvilku prolezet a pri
podavani ozdobime jednotlivé porce uslehanou smetanou, nudlickami kapie a petrzelkou.
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