Oblozene toasty se sunkou a krenovou
omackou

Kategorie: Chutovky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 10

- Vychladlé toasty 10 ks

- Maslo 50 g

- Listy hlavkového salatu 10 ks
- Sunka 10 platek

- Smetana ke Slehani 1.5 dl

. Cerstvé nastrouhany kfen 2 1Zice
- Cukr dle chuti 1 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

- Citronova stava 1 lzice

- Kapie 1 ks

- Petrzelka 10 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Smetanu uslehame do husta a vmichdme kren, stl, $petku cukru a citronovou $tavu. Vychladlé toasty
potreme zméklym méslem, poklademe listy hlavkového salatu, platky sunky a krenovou Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Ozdobime nudlickami kapie a petrzelkou.



