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Suroviny
Porce: 10

Vychladlé toasty 10 ks●

Strouhaný tvrdý sýr 50 g●

Vařené maso 200 g●

Sterilované houby 50 g●

Vejce uvařená natvrdo 1 ks●

Sterilovaná kapie 50 g●

Majonéza 50 g●

Ocet 1 lžíce●

Mletý pepř dle chuti 2 špetka●

Worcester 1 lžička●

Cukr 1 špetka●

Sůl dle chuti 2 špetka●

Petrželka 10 ks●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Zařazení: Snídaně

Země: Česká republika

Počet porcí: 10

Postup:
Vařené maso, houby a kapie pokrájíme na drobné nudličky, vejce na kostičky. Majonézu rozmícháme
s octem, cukrem, kořením a solí, přidáme maso, houby a kapie, promícháme, pak vmícháme vejce a
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potřeme toasty. Posypeme je jemně nastrouhaným sýrem a ozdobíme nudličkami kapie a petrželkou.


