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Suroviny

Porce: 2

. Pomerancova kura 2 ks
- Kardamom rozinky 4 ks
- Skorice 2 ks

. Cervené vino 250 ml

- Voda 250 ml

. Stava z ¢erného rybizu 125 ml
. Citron 1 ks

- Loupané mandle 1 ks

- Konak 125 ml

- Cukr 1 ks

. Hrebicek 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Citron dikladné omyjeme, nakrajime na platky a z nich vybereme jadérka.

Stavu z ¢erného rybizu ziedime v hrnci s vodou. P¥iddme pomeranéovou kiiru, kofeni a platky
citronu. Priblizné 5 minut varime a potom prilejeme konak a vino. D4l uz ale nevarime.

Punc osladime podle chuti a scedime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Rozinky sparime horkou vodou. Zméknou a zaroven se zbavi necistot po sifeni. Nechame je okapat.

Do sklenice vlozime nékolik rozinek, mandle a zalejeme horkym punc¢em. Thned podavame.



