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Suroviny

Porce: 16

- maslo 125 g

- vejce 4 ks

- cukr moucka 200 g

- polohruba mouka 200 g
- kyprici prasek 1 ks

- kakao 5 1zi¢ka

- rum 2 Izicka

- mandarinkovy kompot 600 g
- kefir 500 ml

- zelatina 10 platek

- Slehacka 200 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Méslo utreme s polovinou cukru, pridame vejce a mouku s kypricim praskem a kakaem a rum. Tésto
rozetreme na plech a upeceme.

Mandarinky scedime (Stavu nechame). Smichame kefir, zbyly mouckovy cukr a tri 1zice
mandarinkové $tavy. Zelatinu ddme nabobtnat, svaiime a primichdme do kefirové smési. Slehacku
uslehdme a s tretinou mandarinek vmichdme do krému. Krémem potreme korpus a ddme ztuhnout.
Nakrajime a ozdobime mandarinkami.
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