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Suroviny

Porce: 16

- mandlovy pudink 1 balicek
- mléko 500 ml

- cukr 3 1Zice

- listové tésto 1 ks

- trocha hladké mouky 1 ks
- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Pudink si uvarime dle navodu s cukrem a mlékem. Vétsi polovinu tésta rozvalime na pomouceném
vale a rozkrajime na Ctverce. Na kazdy Ctverec rozetreme vrstvu uvareného mandlového pudinku,

ale ne az Uplné ke kraji.

Druhou Cést tésta rozvalime, nakrdjime na pruhy trochu uzsi, nez jsou nakréajené ctverce, a
prejedeme je radylkem. Odkrajujeme obdélniky, kazdy trochu roztahneme do stran, aby vznikla
mrizka, prekryjeme jim pudink a okraje dobre pritiskneme. Satecky peceme asi 25 minut pti 200 °C.

Pred podévanim je lehce pocukrujeme.
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