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Suroviny

Porce: 12

- polohruba mouka 2 hrnek
- cukr 1 hrnek

- vejce 3 ks

- olej 100 ml

. prasek do peciva 1 ks

- mléko 1 hrnek

- tvaroh ve vanicce 500 g
- vanilkovy cukr 1 ks

- vanilkovy pudink 1 ks

- drobenka 1 ks

- Spendliky 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mouku, cukr a prasek do peciva promichame, pridame olej, mléko, 2 vejce a uslehame tésto, které
nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem.

Tvaroh smichdame s vejcem, vanilkovym cukrem a pudinkem a 1zici ho naneseme na tésto.
Vypeckované Spendliky poklademe na tvaroh a vSe zasypeme drobenkou (maslo, cukr, polohruba
mouka).

Peceme asi 30 minut dozlatova.
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