Zapékané nachos s krutim masem
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Suroviny

Porce: 4

. kruti maso 400 g

- ¢erné olivy 50 g

- tvrdy syr 50 g

- husty bily jogurt 60 ml

- chipsy nachos 200 g

- zelené olivy 50 g

- koriandr 1 svazek

- Knorr Inspirace Gyros s cesnekovym dresinkem 1 balicek
- rajcata sherry 100 g

. ¢ervena chilli papricka 2 ks
- majonéza 60 ml

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kruti prsa nakrajejte na tenké nudlicky. Dejte je do misky a okorente smési z vétsiho saCku Knorr
Inspirace Gyros s ¢esnekovym dresinkem. Nasledné maso osmazte na panvi.

Smés na dresink z mensiho sacku Knorr Inspirace Gyros smichejte s jogurtem a majonézou, prikryjte
potravinarskou félii a dejte do lednice odlezet.

Syr nastrouhejte na struhadle. Raj¢ata a olivy nakrajejte na pulky, papriku na nudlicky.

Nachos vlozte do velké zaruvzdorné misy. Svrchu je posypte osmazenym masem, syrem, pokrajenymi


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

rajCaty, chilli paprickou a Cernymi olivami.

Déle posypte syrem, pokrajenymi rajcaty, chilli paprickou a ¢ernymi olivami.

Jidlo zapékejte v troubé, dokud syr nezacne zlatnout.

Nachos servirujte prelité ¢esnekovym dresinkem a posypané posekanym koriandrem.



