Cukrovy sirup
Kategorie: Napoje

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Voda 11
- Cukr 500 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do dokonale ¢istého hrnce nasypeme cukr, prilijeme vodu a cukr v ni nechame rozpustit. Potom
hrnec postavime na slaby ohen a za ob¢asného michani vareckou pomalu privedeme k varu.

Pénu, ktera se tvori pri vareni na povrchu, odstranime. Varime asi 5-6 minut.

Takto upraveny sirup pres platynko prolijeme do sklenéné nebo porceldnové nadoby a nechame
vychladnout.

Hotovy cukrovy sirup muzeme ihned pouzit, anebo jej nalijeme do lahvi, zazatkujeme a uchovame
pro dalsi upotrebeni.

Poznamka: recept je priblizné na 0,5 litru hotového sirupu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

