Jemny punc z bileho vina
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Suroviny

Porce: 6

- Cukr krystal 300 g

- SuSené Svestky 1 hrst
- Koktejlové ovoce 1 ks
- Badyén 3 ks

- Skorice 1 ks

- Voda 150 ml

- Bilé vino 11

- Rozinky 1 hrst

- Rum 300 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Svestky a rozinky nakréajime nadrobno.

Vodu s cukrem a korenim uvedeme do varu. Pridame rozinky i svestky a nalijeme cely obsah
konzervy. Opét uvedeme do varu a pak vypneme.

Prelijeme do velkého sklenéného dzbanu, prilijeme vino i rum a promichame.

Jemny punc z bilého vina ihned podavame ve sklenicich z varného skla a dlouhou 1zici na ovoce. Pun¢


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

ovSem muzeme nechat vychladnout a podéavat studeny. Koreni pred podavanim vyndame.



