Cokoladovo - dynovy cheesecake
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Snidanové Bebe dobré réano 1 baleni
- Méslo , zméklé 4 1zice

- Na napn: 1 ks

- Smetanovy syr 230 g

- Krupicovy cukr 200 g

- Dynové pyré 250 g

- Velka vejce 3 ks

- Polohruba mouka 3 1zice
- Dynové koreni 1 1zicka

- Sual 1.2 1zicka

. Cokolada 50% 120 g

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Troubu predehtejte na 180°C. Ctvercovou peéici formu o hrané asi 20 cm vyloZte peéicim
papirem.

2. V mise podrtte suSenky s maslem, abyste ziskali smés konzistenci strouhanky. Natlacte ji na dno
formy a dejte na 12 az 15 minut zapéct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Syr naslehejte dohladka, pridejte cukr, dynové pyré, vejce, mouku, koreni a sul. Nechte chvili
odpocinout.

4. Cokoladu nechte rozpustit v mise nad hrncem s vrouci vodou a vmichejte k ni 250 ml syrové
smési. Zbylou smés nalijte do pecici formy, na ni spiralovité nalijte cokoladovou smés, abyste
vytvorili zajimavé mramorovani. Pecte 40-50 minut.



