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Suroviny
Porce: 10

Bílá veka 10 plátek●

Měkký tvaroh 150 g●

Tvrdý sýr 100 g●

Lahůdkový margarín 50 g●

Strouhaný křen 1 lžička●

Hořčice 1 lžíce●

Mléko 2 lžíce●

Sůl 2 špetka●

Vejce uvařená natvrdo 3 ks●

Kapie 0.5 ks●

Petrželka 1 hrst●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Zařazení: Svačina

Země: Česká republika

Počet porcí: 10

Postup:
Změklý margarín rozetřeme s tvarohem a 2 lžícemi mléka, přidáme hořčici, čerstvě nastrouhaný
křen a osolíme. Pomazánkou potřeme plátky veky, povrch uhladíme a narýhujeme vidličkou,

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/


poklademe dílky vařených vajec a ozdobíme kapií a petrželkou.


