Oblozené chlebicky s krenovou pomazankou a
vejci

Kategorie: Chutovky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 10

- Bila veka 10 platek

- Mékky tvaroh 150 g

- Tvrdy syr 100 g

. Lahudkovy margarin 50 g
- Strouhany kren 1 1zicka

- Hor¢ice 1 1zice

- Mléko 2 1Zice

. Sul 2 Spetka

- Vejce uvarena natvrdo 3 ks
- Kapie 0.5 ks

- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Zmékly margarin rozetreme s tvarohem a 2 1zicemi mléka, pridame hor¢ici, ¢erstvé nastrouhany
kien a osolime. Pomazankou potreme platky veky, povrch uhladime a naryhujeme vidlickou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

poklademe dilky varenych vajec a ozdobime kapii a petrzelkou.



