Orecchiette s ricottou a tunakem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- téstoviny orecchiette 250 g
- tundk ve vlastni stavé 160 g
- ricotta 3 1zice

- Cerstvy hrasek 1 hrst

- Salotka 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

. limetkova kura 0.5 ks

- citrénova stava 1.2 ks

. Cerstvé mlety pepr 1 Spetka
. morska stl 1 Spetka

- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:
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Nejprve si dejte varit osolenou vodu na téstoviny. Na panvi si rozehrejte olivovy olej, po chvilce
nasypte Salotku s ¢esnekem nakrajené na platky. Po orestovani pridejte hrasek, limetkovou kuru a
ricottu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
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Uvarené téstoviny al-dente slijte a ponechte si trochu vodu z téstovin. Uvarené mnozstvi téstovin
nasypte do panve, prilijte trochu vody z téstovin a vSe promichejte. Voda z téstovin omacku rozredi,
ale zaroven téstoviny udéla vlacné.

3
Na zaveér pridejte slitou konzervu tunaka a zakdpnéte citronovou Stavou. VSe opatrné promichejte,
pridejte pepr a nasekanou petrzelku.



