Bramborové skubanky s brynzovym dipem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- brambory 1 kg

- morska sul 1.2 1zicka

- polohruba mouka 200 g

. veprové sadlo 1 Izice

- Brynzovy dip

- ovci brynza 200 g

- zakysana smetana 150 g

. pazitka 1 hrst

. sul 1 Spetka

- Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5
Postup:

1

Ocisténé brambory uvarime v osolené vodé domékka, vodu slijeme a brambory zasypeme moukou.
Promichdme a nechdme prikryté 10 minut sparit. Vzniklé tésto vyklopime do misy a rukama z néj
vytvarujeme tlustsi placky velké jako dlan.

2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Takto pripravené skubanky opékdme na rozehratém sadle nebo oleji po obou stranach dozlatohnéda
- asi 4 minuty z kazdé strany.

3
V mise dohladka rozmichame vSechny suroviny na brynzovy dip.

4
Skubanky podavame s brynzovym dipem, ale velmi dobfe se k nim hodi i jiné omac¢ky, napiiklad
tepla omacka ze suSenych rajcat.



