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Suroviny

Porce: 4

- brambor 6 ks

- olivovy olej 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- zakysana smetana 1 1zice

- pepr 1 Spetka

. Cesnek 1 strouzek

- hladkolista petrzelka 1 1zice
. pazitka 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1

Brambory peclivé omyjte, rozkrojte a vydlabejte prostredek. Rozlozte do pekacku vylozeného pecicim
papirem a do kazdé brambory dejte Spetku soli, kdpnéte olivovy olej. V troubé pecte, dokud nejsou
brambory mékkeé a opecené dozlatova.

2
Mezitim si pripravte zakysanou smetanu, smichejte s rozetrenym strouzkem cesneku, soli, peprem a
najemno nasekanou petrzelkou a pazitkou. Smési potom pliite opecené bramburky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

3
Podéavejte jako prilohu nebo jako predkrm, klidné muzete primo na plechu s pecicim papirem,
posypané Cerstvé nasekanou pazitkou.

Poznamka:

Déti bavi a dospélé vlastné taky. Hodi se jako lehky predkrm nebo klidné jako plnohodnotné priloha
k pecenému masu. Navic je tahle dobrota opravdu neuvéritelné jednoduchéa na pripravu



