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Suroviny

Porce: 4

- Ananas kolecka 4 ks

- Broskve z konzervy 4 ks

- Banény 3 ks

- Pomerance nakrajené na platky 2 ks
- Mandarinky z konzervy 50 g

- Cukr trtinovy 50 g

- Skorice 1 Spetka

. Zazvor 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ovoce nakrajime na malé kousky a napichneme na 4 $pizy. Chvili pred grilovanim obalime Spizy ve
smési ze skorice, cukru a Spetky zazvoru. Grilujeme tak dlouho, dokud cukr nezkaramelizuje. Aby ani
dospéli neprisli iplné zkratka, mizeme si vylep$it nase $pizy namocenim do alkoholu, nejlépe
vinovice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

