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Suroviny

Porce: 10

. Citrén 1 ks

. Hrebicek 10 ks

- Skorice 1 ks

. Pomeranc 1 ks

. Bilé vino 11

- Vanilkovy lusk 1 ks
- Vanilkovy cukr 4 ks
- Rozinky 200 g

- Becherovka 1 dl

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 10

Postup:
Do hrnce dame varit bilé vino, 1 dl becherovky, vanilkovy lusk, hrebicky, skorici a vanilkové cukry.
Citron a pomeran¢ dobre umyjeme a nakrajime na kostky i s kurou. Pfiddme do hrnce a pomalu

varime 1 hodinu, az se chuté a vuné spoji.

Ve druhé misce pripravime marinované rozinky. Rozinky ulozime do misky a zalijeme 0,5 dl
becherovky. Nechame marinovat asi 10 minut.

Pripraveny pun¢ nalévame do pohéru, do kterych jsme predtim ulozili marinované rozinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Véano¢ni pun¢ pro dospélé si samozrejmé muzeme pripravit kdykoli v roce.



