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Suroviny

Porce: 2

- Cukr krupice 1 kg

- Citrén 1 ks

- Kyselina citrénova 1 1zicka
- Mletd skorice 1 1zicka

- Rum 1 ks

- Ovoce 2 kg

- Hrebicek 8 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ovoce ocistime, vétsi plody pokrajime a vypeckujeme. Vhodné jsou jahody, broskve, merunky, tresné,
maliny. Citron diikladné omyjeme a nakrajime na platky.

Rozlozime ho na pekac s vyS$Sim okrajem, zasypeme cukrem a skortici, pridame hrebicek a citron.
Smés zamichame a vlozime do trouby vyhraté na 200°C a peCeme za ob¢asného zamichani 10 minut.
Poté prilijeme rum a peceme dalSich 5 minut.

Pekac vyndame z trouby a do smési zamichame kyselinu citronovou. Horky pec¢eny ¢aj naplnime do
sklenicek, do kterych mizeme podle chuti pridat jesté trosku rumu. SkleniCky uzavieme a na 5
minut je obratime dnem vzhiru. Uchovavame v lednicce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Zhruba 3 - 4 1zicky peCeného ¢aj dame do hrnic¢ku a zalijeme horkou vodou - mame vyteény Caj pro
zahrati. V 1été lze zalit sodovkou a ochladit 2 kostkami ledu - mame osvézujici napoj.



