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Suroviny

Porce: 5

- Hladka pSeni¢na mouka + na popraseni 500 g
- Cukr krupice 50 g

-Sul7g

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni

- Vejce 2 ks

- Olej 70 g

- Méslo 100 g

- Rozinky 50 g

- Mandle na posypani 3 platek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Prvnich Sest ingredienci smichejte se 150-160 ml vody do kompaktniho tésta. Nechce kratce
odpocinout a potom tésto rozvalejte dotenka na lehce pomoucené pracovni plose. Poté na tésto
nakrajejte maslo, posypte ho rozinkami a obiji do tésta zapracujte.

2. tésto znovu rozvalejte do tenkého platu, nakrajejte ho na ¢tverce a poté trojuhelniky a smotanim
od nejdelsi strany vytvorte loupacky. Nechce je chvili odpoc¢inout, pak potrete vajickem a posypte
platky mandli. Pecte asi 12 minut pri teploté 160-170°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Na 20 kusu.



