Peceny caj z letniho ovoce
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Suroviny

Porce: 2

- Jahody 1 hrnek

. Cerveny rybiz 1 hrnek
. Tresné 1 hrnek

- Jablko 2 hrnek

- Hruska 1 hrnek

. Visné 1 hrnek

- Rum 100 ml

. Skorice 2 ks

- Maliny 1 hrnek

. Hrebicek 8 ks

- Jahodovy likér 100 ml
. Pomeranc 1 ks

- Cukr krupice 1000 g
- Badyan 2 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Jablka i hrusky oloupeme a nakrajime na kostiCky. Visné i treSné vypeckujeme, rybiz "stdhneme" ze
stonkd a maliny trhame bez listku. Jahody zbavime korunek a vétsi kusy rozptlime. Pomeran¢ dobre
oCistime a nakrdjime na platky. Veskeré oplachnuté ovoce si odmérime, nasypeme do pekace s
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vyS$im okrajem a posypeme cukrem. Promichdme a do roht vlozime koreni.

Sladké ovoce vlozime do predehraté trouby a peCeme 60 minut na 200 °C (plyn stupen 7). BEhem
peceni ovoce promichame.

Po hodiné pecCeni nechame €aj 10 minut chladnout, vynddme koreni i pomeranc. Prilijeme rum i
jahodovy likér a promichdame. Pec¢eny Caj z letniho ovoce ihned naplnime do nahratych sklenic,
zavickujeme a otocime. Nechame vystydnout.



