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Suroviny

Porce: 12

- tuk 160 g

- cukr moucka 160 g

- mleté orechy 160 g

- vybérova mouka 100 g

- bilky 4 ks

- Poleva

- zloutky 4 ks

- cukr moucka 160 g

- vanilkovy cukr 0.5 balicek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Tuk s cukrem vymichame do pény, priddme mleté orechy a mouku, vse dobre zamichdme. Ze ¢tyr
bilkl uslehany snih lehce vmichame do pripravené hmoty. Tésto rozetreme na plech vylozeny
pecicim papirem. Dame do trouby vyhraté na 180 °C a peCeme dozlatova.

Na vychladly korpus rozetreme zloutkovou polevu. Tu pripravime tak, Ze zloutky vymichdme s obéma
cukry. Naneseme a nechame poradné zaschnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

