Hrnickovy beranek
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- polohruba mouka 2 hrnek

- cukr krupice 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- vejce 2 ks

- kyprici prasek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- kandované ovoce, rozinky dle chuti 1 ks
- Poleva

- cukr moucka 2 hrnek

- vymackana Stava z 1 citronu 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do misy odmérime mouku a cukr. Prilijeme mléko, v odméreném oleji rozslehdme obé vejce a rovnéz
pridame do tésta. Prisypeme kyprici prasek, vanilkovy cukr, ovoce a rozinky.

Tésto rozmichame a vlijeme do vymazané a vysypané formy. Peceme v predehraté troubé na 150 °C
asi 40 minut. Po upeceni prelijeme citronovou polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

