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Suroviny

Porce: 12

- Korpus

- vejce 5 ks

- cukr moucka 200 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- hladkd mouka 200 g

- kyprici prasek 1 ks

- kakao 2 1zi¢ka

- Napln

- tvaroh 1 ks

- zakysana smetana 2 1Zice

- na doslazeni cukr 1 ks

- Na ozdobu

- podle chuti Cerstvé jahody 1 ks
- strouhana horka cokolada 1 hrst
. ¢ervena zelatina 1 balicek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky vy$lehdme s mouckovym i vanilkovym cukrem do hladké pény. Vmichdme hladkou mouku,
prasek do peciva, kakao a nakonec tuhy snih uslehany z bilkd.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto nalijeme do tukem vymazané a hrubou moukou vysypané formy a pe¢eme pri 200 °C. Po
vychladnuti korpus vyklopime.

Tvaroh v mise promichdme se zakysanou smetanou a cukrem. Krémem potreme korpus a nahoru
jesté rozlozime rozpulené jahody. Zasypeme je nastrouhanou horkou ¢okolddou. Podle navodu si
pripravime Zelatinu a dort ji polijeme.



