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Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka 400 g

- hera20g

- vejce 2 ks

- vlazné voda 200 ml

- ocet 1 1zice

- vanilkovy pudink 1 ks

. sul 1 Spetka

- nastrouhana jablka 2 ks
- merunkovy kompot 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z mouky, tuku, 1 vejce, vody, octa a Spetky soli vypracujeme tésto. Nechame je odpocinout.
Pripravime napln smichanim nastrouhanych jablek, okapanych a nakrajenych merunék a
pudinkového prasku.

Tésto rozvalime na vétsi plat. Nachystame si papir na peceni dle velikosti plechu. Na tésto rozlozime
napln. Plat srolujeme do tvaru nohavice. Na povrchu propichame a potieme rozslehanym vejcem.
Peceme pri stredni teploté dozlatova.
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