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Suroviny

Porce: 8

- mékky tvaroh bez tuku 500 g

- cukr 100 g

- Slehacka v prasku 2 balicek

- mléko pro pripravu Slehacky 1 ks
- détské piskoty 200 g

- Cernd kava 1 hrnek

- rum 2 lzice

- holandské kakao 1 1zice

Doba pripravy: 50 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tvaroh smichdme s polovinou cukru. Slehac¢ky uslehdme podle ndvodu a vmichdme do tvarohu.
Uvarime silnou ¢ernou kavu, osladime zbytkem cukru a priddme rum. Dortovou formu vylozime
pecicim papirem. PiSkoty naméacéime v kaveé a vylozime jimi dno dortu. Zakryjeme je ¢asti
pripraveného krému. Na krém opét skladdame namocené piskoty a na né znovu tvarohovy krém.
Vrstvy opakujeme, kon¢ime krémem.

Dort poprasime prosatym holandskym kakaem a nechame v lednici ztuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

