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Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka, na platky 200 g

- Olej na smazeni 1 ks

- Dlouhd bageta, nakrajena na Ctvrtiny 1 ks
. Jarni cibulka, nasekand 2 ks

- Okurky, nakrajené na Sikmé platky 1.2 ks
- Mrkev, nakrajend na nitky 1 ks

. Cerstvy koriandr 2 hrst

. Matovych listka 3 ks

- Dlouhé ¢ervena chilli papricka 1 ks

- Pazitkova majonéza: 1 ks

- Majonéza 75 ¢

- Nasekana pazitka 2 1zice

. Cerstvé vymackana $tava z citronu 2 17icka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Vietnam

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte pazitkovou majonézu: vSechny potrebné suroviny smichejte v nekovové mise a dejte
stranou. Platky panenky zprudka opecte na oleji a podle chuti je osolte a opeprete. Jednollivé kusy

bagety podélné nariznéte ( ne zcela ), vnittkem pomazte majonézou a dovnitr vyskladejte maso, jarni
cibulku, okurku, nitky mrkve a zasypte koriandrem, matou a chilli paprickou nakrajenou na nudlicky.
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