Strudl s kokosem

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- jablka 1 kg

- listové tésto 1 ks

- na val hladkd mouka 1 ks

- trocha strouhanky 1 ks

- rozinky namocené v rumu 3 1zZice
- strouhany kokos 3 1zice

- trocha skorice 1 ks

- cukr moucka 3 1zicka

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Jablka oloupeme a nakrajime na tenké platky. Platy listového tésta rozvalime na pomouceném vale.
Prostredek kazdého platu posypeme trochou strouhanky, na ni rozlozime platky jablek, pridame
rozinky a vSe posypeme strouhanym kokosem, skorici a cukrem.

Zavineme, potreme rozslehanym vejcem, preneseme na plech s pecicim papirem a peceme pri 150
°C 30 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

