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Suroviny

Porce: 1

- cukr 300 g
- 30% smetana 200 g
- maslo 125 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do vyssiho hrnce nasypeme cukr a nechame zkaramelizovat, ja ho sem tam zamichém, at se
nepripali a obcas stdhnu z plotny a michdm mimo. Do zkaramelizovaného cukru priddme maslo a
porad michame, az se maslo rozpusti. Prilejeme smetanu, zacne bublat (cukr se srazi a ztvrdne,
davat pozor na opareni) a za stalého michani rozvarime. Zkaramelizovany cukr se rozpusti a vznikne
ridkd omacka. Omacku precedime pres dratény cednik do sklenice (se Sroubovacim uzavérem) a
nechame vychladnout. Karamel po ztuhnuti ma konzistenci husté omacky. Sklenici s vychladlym
karamelem uzavreme vickem a dame do lednice. Podle potreby odebirame.

Poznamka:

1 porce = 1 sklenice 350 ml
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