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Suroviny

Porce: 16

- Tésto

. pomazankové maslo 1 ks

- kelimky od pomazankového masla polohrubd mouka 2 ks
- Napln

- 0CiSténa a na kosti¢ky nakrajena rebarbora 300 g
- nastrouhana jablka 3 ks

- skoricovy cukr 2 ks

- Tvarohova napln

- tvaroh 1 ks

. pomazankové maslo 1 ks

- vanilkovy pudink 0.5 ks

- cukr moucka 2 1zice

- Zloutek 1 ks

- rozpusténé maslo na pomazani 200 g

Doba pripravy: 50 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z pomazankového masla a mouky vypracujeme tésto a nechdme je chvili odpocinout. Rebarboru
oCistime, nakrajime na kosticky a dame do misky. Jablka oloupeme, nastrouhame a pridame k
rebarbore. Oboji posypeme skoricovym cukrem a promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tvaroh a pomazankové maslo promichame se zloutkem, pudinkem a cukrem. Tésto si rozkrojime na
pul a vyvalime dva platy. Kazdy plat potfeme umichanym tvarohem a posypeme polovinou rebarbory
s jablky. Boky platt malinko prehneme dovnitf, aby ndm népln nevytékala, a srolujeme do $trudlu.
Kazdy pomazeme maslem a dame na plech s pecicim papirem. Ve vyhraté troubé peceme asi 30-35
minut pri 200 °C.



