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Suroviny
Porce: 16

uvařené žloutky 4 ks●

strouhaný kokos 80 g●

máslo nebo hera 80 g●

cukr moučka 150 g●

rum 4 lžíce●

čokoládová poleva 0.5 balíček●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Česká republika

Počet porcí: 16

Postup:
Uvařené žloutky nastrouháme, přidáme ostatní ingredience (kromě čokoládové polevy) a
vypracujeme těsto. Vytvarujeme malé koláčky –knoflíčky.
Obalíme je v kokosu a uprostřed prstem vymáčkneme důlek. Do důlku vlijeme trochu čokoládové
polevy a necháme ztuhnout.
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