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Suroviny

Porce: 10

- vejce 2 ks

- cukr krupice 2 hrst

- polohrubd mouka 2 hrst

- na Spicku noze kyprici prasek 1 ks
- mléko 150 ml

- vanilkovy pudink 2 1zice

- maslo 100 g

- podle chuti cukr moucka 1 ks

- potahovaci hmota 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Zloutky s cukrem utfeme do pény. Pfiddme mouku s praskem do peéiva a nakonec uslehany snih z
bilkd. Peceme v predehraté troubé pri 180 °C priblizné 10 minut.

Svarime mléko s pudinkem, nechame zchladnout a utrfeme s maslem a cukrem. Vychladly korpus
naplnime a potreme krémem, poté dame vychladit. Cely dort potdhneme potahovaci hmotou a
ozdobime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

