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Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej na opékani 1 ks

. Kureci ctvrtky, vykosténé, preptilené 500 g
- Cibule, nasekand najemno 1 ks

. Cesnek, rozmélnény 2 strouzek

. Zazvor nastrouhany 1 1zice

. Zlutd kari pasta 1 1Zice

- Slepici vyvar 400 ml

- Zelené fazolky 100 g

- Varend jasminova ryze k podavani 1 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Japonsko

Pocet porci: 4

Postup:

V panvi rozpalte asi 1/4 1zice oleje a ze vSech stran na ném opecte kureci kousky dozlatova. Dejte je
stranou, na tuk vsypte cibuli, cesnek, zazvor, pridejte dalsi 1/4 Izice oleje a 5 minut opékejte.

Prijdete kari pastu, slepici vyvar a do hrnce vratte maso. Privedte k varu, snizte plamen a priklopené
nechce 20 minut probublavat. Na poslednich 5 minut pridejte do hrnce i fazolky. Podavejte s varenou
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