Kolac ,,makova ruze”
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 10

- hladkd mouka 500 g
- drozdi 30 g

- mléko 250 ml

- cukr krupice 150 g

- maslo 50 g

- mlety méak 250 g

- vlasské orechy 100 g
- rozinky 50 g

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Pripravime kvasek z trochy mouky, drozdi a trochy teplého mléka. Nechame asi 15 minut vzejit.
Zbylou mouku smichdme s cukrem, udélame dulek a vlijeme kvasek. Promichdme, pridame zbylé
mléko a rozpusténé maslo a vymisime hladké tésto. Prikryjeme Cistou utérkou a ddme na teplé misto
hodinu vykynout.

Na napln smichdme mlety mék s orechy a rozinkami. Tésto jeSté jednou prohnéteme a rozvalime na
velky plat. Pomazeme néplni a srolujeme do rolady. Nakrajime na kousky Siroké 4 cm a vlozime do
vymazané dortové formy tésné vedle sebe. Prikryjeme utérkou a jesté 30 minut nechame kynout.
Troubu predehrejeme na 200 °C a pec¢eme 40 minut. Nechame vychladnout ve formé.
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