Hruskove carpaccio

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- hrusky 2 ks

- Grana Padano 30 g

- Cerstva citronova Stava 1 ks

- Cerstva rukola 1 hrst

- pekanové orechy 1 hrst

- extra panensky olivovy olej 1 1zice

. Kalaméata Papadimitriou tmavy s prichuti fika 1 1zice

Doba pripravy: 2 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1
Nejprve si na suché panvi oprazte pekanové orechy, dostanou tak lepsi oriSkovou chut.

2
Na prkynku nakrajejte hrusky na velmi tenké platky. Opatrné je rozlozte na Siroky talir a ihned
hrusky pokapejte citronovou Stavou.

3
Pak si Skrabkou nakrajejte syr na tenké platky - hoblinky, které navrste na pocitronované hrusky.
Poté posypte rukolou a oprazenymi orechy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4
Nakonec hruskové carpaccio pokapejte olejem a balzamikovym krémem Kalamata Papadimitriou s
prichuti fiku.



