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Suroviny

Porce: 2

- mrkev 1 ks

- vojtéska 1 baleni

- olej 120 ml

- ledovy salat 1 ks

- salatova okurka 1 ks

- cuketa 1 ks

- Knorr Salad Dressing Francouzsky 1 balicek
- redkviCky 1 svazek

- mini kulicky mozzarelly 150 g

- rajcata sherry 150 g

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rajcata cherry a kulicky mozzarelly rozdélte na pulky. Salat natrhejte na kousky, redkvicky
nakrajejte na kolecka. Mrkev oloupejte a oplachnéte, cuketu a okurku dikladné umyijte.

S pouzitim Skrabky utvorte z mrkve a okurky tenké dlouhé prouzky. Cuketu nakrajejte na dlouhé
prouzky jen k mistu, kde jsou jadérka, poté cuketu otoCte na druhou stranu a postup zopakujte.
Zbyvajici cast s jadérky vyuzijte k pripravé jiného jidla napr. leca.

V misce smichejte Knorr Salad Dressing Francouzsky s vodou a olivovym olejem (podle pokynu na
obalu).


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pridejte natrhany salat, cherry rajcata, mozzarellu a redkvicky. VSe dukladné zamichejte a dejte na
talir.
Salat ozdobte prouzky zeleniny a klicky vojtésky.



