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Suroviny

Porce: 4

- Ryzovy papir 8 platek

. Cervené matové listky 1 hrst

- Okurka, nakrajena na tenké platky 1 ks

- Tundk ve vlastni stavé 2 plechovka

- Mrkev, nakrajend na tenké hranolky 1 ks
- Sojova omacka k podavani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzovy papir postupné naméacejte ve vlazné vodé ( nebo podle ndvodu na obalu )nalité do misy, jejiz
prumér je vétsi nez prumér papiru. Ve vodé by papir mél zméknout, aby se snim dalo krasné
pracovat. Po vytazeni z vody ho nejprve opatrné oklepejte, polozte na talil' a navrstvéte na néj Cast
maty, okurky, tunaka i mrkve. Zarolujte, konce zahnéte doprostred a podéavejte, nejlépe prekrojené a
doplnéné séjovou oméackou.
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