Crépe Suzette (krépsyzet - palacinky)

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 100 g

. pomerancova Stava 1 1zice
- olej 1 Izicka

- mléko 2 dl

- voda 1dl

- maslo 1 Izice

. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- Omacka

- mouckovy cukr 1 1zZice

- likéru Cointreau 3 Izice

. citrénova sStava 1 1zicka

- pomerancova Stava 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Hladkou mouku, vejce, mléko, vodu, pomerancovou Stavu, olej a Spetku soli dobr'e rozslehame a
nechame pul hodiny stat

2. Potom z tésta usmazime na rozehratém masle 8 palacinek

3. Palacinky slozime na Ctvrtky, ddme do misy


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. Pomerancovou Stavu a citronovou $tavu smichame s mouckovym cukrem, nalijeme na palacinky,
prelijeme nahratym likérem a zapalime
5. Horici neseme na stil.



