Salat z uzenych lisek, nudli a spenatu
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Suroviny

Porce: 4

- listovy Spenét 300 g

- Sunka 200 g

- cherry rajcata 100 g

- liSky nalozené v oleji 0.3 1
. Cesnek 2 strouzek

. C¢inské nudle 1 baleni

. citrénova Stava 1 lzice

. sul 1 Spetka

. pepr 1 svazek

- voda 200 ml

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Spenét dikladné opldchneme ve studené vodé, okapany nadrobno nakrajime

2. Rajcata také nakrajime a promichame se Spenatem

3. Priddme na kostiCky pokrajenou Sunku a vyuzené houby bez nalevu (olej nevylévame!)

4. Cinské nudle piipravime dle ndvodu na obalu, okapané ptimichdme k ostatnim surovindm

5. Takto pripraveny zaklad salatu dochutime aromatizovanym olejem z hub, utfenym ¢esnekem,
citronovou stavou, soli a peprem

6. Hotovy salat ozdobime nasekanym mladym koprem a nechdme vychladit.
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