Vanocni orechovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- Napln

- smetana 200 ml

- cukr krupice 100 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- med 4 Izice

. orechy 200 g

- piskoty 100 g

- cukr moucka na posypani 1 ks
. Tésto

- maslo 200 g

- zloutky 2 ks

- cukr moucka 200 g

- hladka mouka 400 g

. citronova kura 1 1zicka
- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Nejprve si pripravime naplii. Smetanu svarime s krupicovym a vanilkovym cukrem, medem a
mletymi orechy. Do prochladlé smési priddme nahrubo mleté piskoty a vSe dobre promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zméklé maslo utfeme s mouckovym cukrem, pridame mouku, zloutky a citronovou kiru. Zpracujeme
tésto a nechdme chvili odpoc¢inout. Potom je rozdélime na poloviny, jeden dil rozvalime na placku,
vylozime jim kulatou formu a potreme ho naplni. Pak rozvalime druhy dil tésta, kterym napln
prikryjeme. Okraje pritiskneme vidlickou a vSe potreme rozslehanym vejcem.

Peceme pri 170 °C 40 minut. Kola¢ nechame vychladnout a pocukrujeme ho.

Poznamka:

Misto orecht mizeme pouzit mleté mandle, kola¢ bude mit jemnéjsi chut. Na zévér kolac polijeme
karamelem.



