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Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka 200 g

- cukr moucka 30 g

- maslo 100 g

- zloutky 2 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- jahodovy dzem 0.5 sklenice

- hotova marcipanova hmota 70 g

- na podsypani trocha cukru moucky 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku smichdme s mouckovym cukrem, maslem, které jsme nechali povolit pri pokojové teploté,
Zloutky a vanilkovym cukrem.

Z tésta utvorime vélecek, nakrajime ho na kousky a z nich pak v dlanich délame kulicky. Natlacime
je do malych kosickovych formicek. Tésto je dost mastné, proto neni nutné formicky vymazavat.
Peceme v predehraté troubé pri 170 °C.

Marcipan rozvalime na folii lehce posypané mouckovym cukrem a pomoci vykrajovatek z ného
vytvorime pozadovanou ozdobu.

Hotové koSicky potreme trochou dzemu a ozdobime marcipanem.
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