Vinove cukrovi

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka 300 g

- maslo 300 g

- zloutek 1 ks

- bilé vino 5 1zice

- podle potreby cukr moucka na obaleni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z uvedenych surovin (kromé cukru na obaleni) vypracujeme tésto, které nechame v chladu odlezet
(staci 2 hodinky). Potom z tésta vyvalime placku asi 3 mm silnou. Vykrajujeme tvary, radéji spise
drobné;jsi. Peceme na plechu na pecicim papiru asi 10-12 minut pri 180 °C. Jesté teplé cukrovi
obalujeme v mouckovém cukru.

Abychom drobné cukrovi nepolamali, nabirdme je z plechu jesté horké plastovou stérkou. Dame do
vétsi misky s mouckovym cukrem, opatrné promichdme a pak pres sitko presivame prebytecny cukr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

