Orechoveé rohlicky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- drozdi 60 g

- vejce 1 ks

- maslo nebo hera 250 g
- polohruba mouka 500 g
- mléko 14 1zice

- Napln

- mléko 2 Izice

. orechy 230 g

- cukr 100 g

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:
Na véle zpracujeme tésto, nechame vykynout. Potom je rozdélime na Sest dili. Kaz-

dy dilek vyvalime a radylkem rozdélime na osm dilki. Na kazdy dame nadivku a tvorime rohlicky.
Peceme pri 180 °C.

Na néadivku si pripravime jemné nastrouhané orechy, které zalijeme ohratym mlékem a osladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




